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Цел на проекта

 Целта на настоящият проект е получаването на антиоксидантни

екстракти от гроздови семки и гроздови люспи на различни сортове

червено грозде, както и изследване, и сравняване на тяхната

антимикробна активност спрямо различни видове микроорганизми -

замърсители на храни.



Задачи за първата година

 Получаване на екстракти от гроздови семки на различни сортове

червено грозде.

 Определяне на общото фенолно съдържание на екстракти от

гроздови семки.

 Изследване на жизнеспособността на микробиални клетки,

замърсители на храни в присъствие на различни количества

екстракти от гроздови семки.

 Определяне на антимикробната активност на екстрактите от

гроздови семки чрез използването на дисково- дифузионен метод.

 Определяне на минималната инхибиторна концентрация на

екстрактите от гроздови семки.



Постигнати резултати

1. Получени са екстракти от гроздови семена (GE) на три сорта

червено грозде - „Каберне Совиньон“, „Марселан“ и „Пино

Ноар“ и един сорт бяло грозде „Тамянка“.

2. Определено е общото фенолно съдържание на екстракти от

гроздови семки.

Таб. 1. Сравнение на общите антиоксидантни характеристики на екстракти 

от семки на три сорта червено грозде и един сорт бяло грозде



3. Определена е антимикробната активност на екстрактите от гроздови семки

чрез използването на дисково- дифузионен метод.

На фиг. 1 са представени снимките от дисково- дифузионен метод за всеки вид

от изследваните екстракти. Очевидно е, че всички екстракти проявяват силна

антимикробна активност.
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Фиг. 1. Изображение на

анализа на дисковата

дифузия на екстракти

на семки при инкубиране

на бактериални клетки

за 24 часа



Освен това диаметърът на инхибиращите зони зависи от

концентрацията на екстрактите.

Табл. 2. Инхибираща зона

(mm) на растежа на три

вида бактерии вследствие

на дифузия на екстракти

на семена от Каберне

Совиньон, Марселан, Пино

Ноар и Тамян, инкубация

24 часа



4. Определена е минималната инхибиторна концентрация на екстрактите от

гроздови семки.

Табл.3. Определяне на минимална инхибираща концентрация на екстрактите от 

семена на три сорта червено грозде Каберне Совиньон, Марселан, Пино Ноар и 

един сорт бяло грозде Тамянка с различни концентрации върху три вида 

бактериални клетки и време на инкубиране 24 часа

5. Изследвана е жизнеспособността на микробиални клетки, замърсители на

храни в присъствие на различни количества екстракти от гроздови семки.



Основната задача на проекта за първата година е определяне на антимикробната

активност на различни екстракти от гроздови семки.

За да бъде сравнена антимикробната ефективност на екстрактите от гроздови

семки е изследвана и инхибиторната ефективност на антибиотика

Ciprofloxacin върху бактериалния растеж на два грам-положителни щама (S.

aureus и B. subtilis) и два грам-отрицателни щама (E. coli и Micrococcus sp.).

За целта са използвани два метода: дисково-дифузионен метод с измерване на

диаметъра на инхибираната зона и метода на разреждането за определяне на

минималната инхибираща концентрация (MIC) на антимикробния агент.



Фиг. 2. Антибактериална активност на Ciprofloxacin срещу 

Staphylococcus aureus. A). Изображение на анализа на дисковата 

дифузия B). Определяне на минимална инхибираща 

концентрация на Ciprofloxacin

Фиг. 3. Антибактериална активност на Ciprofloxacin срещу 

Bacillus subtilis. A). Изображение на анализа на дисковата 

дифузия B). Определяне на минимална инхибираща 

концентрация на Ciprofloxacin

Фиг.4. Антибактериална активност на Ciprofloxacin срещу E. 

coli . A). Изображение на анализа на дисковата дифузия B). 

Определяне на минимална инхибираща концентрация на 

Ciprofloxacin при вариране концентрацията на антибиотика

Фиг.5. Антибактериална активност на Ciprofloxacin срещу

Micrococcus sp. A). Изображение на анализа на дисковата дифузия B).

Определяне на минимална инхибираща концентрация на Ciprofloxacin

при вариране концентрацията на антибиотика
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Финансов отчет за първа година на договор НИХ - 463/2022

 Лабораторен стомахер – 3 360 лв.; 

 Система за екстракция по Soxhlet – 1 669.20лв.;

 Оптичен полистирол (кювети) и рефрактометър аналогов – 100.80лв.;

 Лабораторни консумативи и реактиви – 694.49лв.;

 Канцеларски материали – 218.36лв.   

 Заплащане на рецензенти по отчета – 65.00 лв.;

 Административно/финансово-счетоводно обслужване – 690.00 лв.

Получени средства – 6 900.00 лв., 

Изразходвани средства – 6 797.85 лв.





Благодаря за вниманието!


